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1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение об организации питания в МДОУ «Детский сад №15» (далее – 

Положение, Учреждение) разработано в соответствии с СанПиН 2.4.1.3049-13  

«Санитарно-эпидемиологическими требованиями к устройству, содержанию и 

организации режима работы в дошкольных организациях», утвержденными 

постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 15 мая 2013 г. № 26; 

Федеральным законом № 52-ФЗ от 30 марта 1999 г. «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения» (с изменениями); методическими рекомендациями «Питание 

детей в детских дошкольных учреждениях, утвержденных Минздравом СССР от 14 июня 

1984г; Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами «Гигиенические 

требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-

01», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ 

от 14 ноября 2001 г. № 36; Санитарными правилами «Организация детского питания. 

СанПиН 2.3.2.1940-05», утвержденными постановлением Главного государственного 

санитарного врача РФ от 19 января 2005 г. № 3; Инструкцией по витаминизации молока и 

готовых блюд в дошкольных, школьных, детских лечебно-профилактических 

учреждениях и домашних условиях, утвержденной Министерством здравоохранения 

Российской Федерации  от 18.02.1994 г. № 06-15/3-15. 

 

1.2. В соответствии с Федеральным законом Российской Федерации «Об образовании в 

Российской Федерации»  от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ, Учреждение несет 

ответственность за организацию питания воспитанников, посещающих Учреждение. 

 

1.3. Настоящее Положение устанавливает порядок организации питания воспитанников, 

соблюдения условий для укрепления здоровья, обеспечения безопасности питания 

каждого воспитанника и соблюдения условий приобретения и хранения продуктов 

питания в Учреждении. 

 

2. Организация питания на пищеблоке 

 

2.1.     Воспитанники, посещающие Учреждение, получают пятиразовое питание (при 12-

часовом пребывании  возможна  организация  как   отдельного полдника, так и 

"уплотненного" полдника с включением блюд ужина), обеспечивающее 95 % суточного 

рациона. При этом завтрак должен составлять 20-25% суточной калорийности, второй 

завтрак 5 %, обед — 30-35%, полдник —10-15 %, ужин – 20-25 % (или «уплотненный» 

полдник – 30-35%). В суточном рационе допускаются отклонения от расчетных суточной 

калорийности и содержания основных пищевых веществ (белков, жиров и углеводов)  и  

калорийности  не  должны превышать *10%, микронутриентов *15%.(Таблица 4 

Приложения 1). 

 

2.2. Питание должно удовлетворять физиологические потребности детей в основных 

пищевых веществах и энергии и быть не меньше значений, указанных в таблице 3 

Приложения 1 к  настоящему Положению. 

 

2.3.   Объем пищи и выход блюд должны строго соответствовать возрасту ребенка 

(Приложение 5 и 7); 

 

2.4.     Питание в Учреждении осуществляется в соответствии с примерным  10-дневным 

меню, разработанным на основе физиологических потребностей в пищевых веществах и 

норм питания детей дошкольного возраста (приложение 1) и утвержденным заведующим 

учреждением. 
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2.5.   На основе примерного 10-дневного меню ежедневно  составляется меню-требование  

с указанием выхода блюд для детей разного возраста (для детей в возрасте от 1 до 3лет и 

от 3 до 7 лет требование составляется отдельно) на следующий день  и утверждается 

заведующим учреждением. 

 

2.6.     Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на 

пищеблоке. 

 

2.7.   Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку, без согласования с 

заведующего учреждением, запрещается. 

 

2.8.    При необходимости внесения изменения в меню /несвоевременный завоз продуктов, 

недоброкачественность продукта/ ответственным за составление меню сотрудником 

составляется объяснительная на имя заведующего учреждением с указанием причины. В 

меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью заведующего. Исправления в 

меню- раскладке не допускаются.  

 

2.9. Для обеспечения разнообразного и полноценного питания воспитанников в 

учреждении, родителей информируют об ассортименте питания, вывешивая ежедневное 

меню в каждой групповой ячейке. В ежедневном меню указывается наименование блюда 

и объем порции, а также замена блюд для детей с пищевыми аллергиями и сахарным 

диабетом. 

 

2.10. Выдача готовой пищи разрешается только после проведения контроля бракеражной 

комиссией в составе не менее 3 человек. Состав бракеражной комиссии утверждается 

приказом заведующего учреждением сроком на 1 (один) год. Результаты контроля 

бракеражной комиссии регистрируются в журнале бракеража готовой кулинарной 

продукции (Приложения №). 

Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда, указанному в меню. При 

нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо 

допускают к выдаче только после устранения выявленных кулинарных недостатков. 

 

2.11.      Выдача пищи на группы осуществляется строго по графику в строгом 

соблюдении маркировки тары для готовой пищи. 

 

 3. Требования к условиям хранения, приготовления и реализации пищевых 

продуктов и кулинарных изделий 

3.1. Условия приема, хранения должны соответствовать положениям действующих 

санитарных норм и правил. 

 

3.2. Технология приготовления блюд должна соответствовать технологическим картам, 

действующим в Учреждении. 

 

3.3. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей 

сотрудниками, ответственными за витаминизацию,  осуществляется витаминизация блюд. 

 

3.4. В целях профилактики недостаточности микронутриентов (витаминов и минеральных 

веществ) в питании воспитанников используются пищевые продукты, обогащенные 

микронутриентами. 
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3.5.  Витаминизация блюд проводится с учетом состояния здоровья детей при 

обязательном информировании родителей о проведении витаминизации. 

 

3.6.  Технология приготовления витаминизированных напитков должна соответствовать 

технологии указанной изготовителем в соответствии с инструкцией и удостоверением о 

государственной регистрации. Витаминизированные напитки готовят непосредственно 

перед раздачей. 

 

3.7.  При отсутствии в рационе питания витаминизированных напитков проводится 

искусственная С-витаминизация. Искусственная С-витаминизация в группах 

осуществляется из расчета для детей от 1 - 3 лет - 35 мг, для детей 3-6 лет - 50,0 мг на 

порцию. 

 

3.8.  Препараты витаминов вводят в третье блюдо (компот или кисель) после его 

охлаждения до температуры 15 С (для компота) и 35 С (для киселя) непосредственно 

перед реализацией. 

 

3.9.  Витаминизированные блюда не подогреваются. Витаминизация блюд проводится 

под контролем медицинского работника (при его отсутствии иным ответственным лицом). 

Данные о витаминизации блюд сотрудником, ответственным за витаминизацию, 

заносятся в журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд (таблица 2 

Приложения N 8), который хранится один год. 

 

3.10. Непосредственно после приготовления пищи отбирается суточная проба готовой 

продукции (все готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеме: порционные блюда 

- в полном объеме; холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - 

в количестве не менее 100 г.; порционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса, 

бутерброды и т.д. оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции). 

 

Пробы отбираются стерильными или прокипяченными ложками в стерильную или 

прокипяченную посуду (банки, контейнеры) с плотно закрывающимися крышками, все 

блюда помещаются в отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при 

температуре +2... - +6 С. Посуда с пробами маркируется с указанием наименования 

приема пищи и датой отбора. Контроль за правильностью отбора и хранения суточной 

пробы осуществляется заведующим учреждением. 

 

3.11. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых 

неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается: 

- использование пищевых продуктов, указанных в Приложении N 5 к Положению; 

- изготовление на пищеблоке творога и других кисломолочных продуктов, а также 

блинчиков с мясом или с творогом, макарон по-флотски, макарон с рубленым яйцом, 

зельцев, яичницы-глазуньи, холодных напитков и морсов из плодово-ягодного сырья (без 

термической обработки), форшмаков из сельди, студней, паштетов, заливных блюд 

(мясных и рыбных); окрошек и холодных супов; 

- использование остатков пищи от предыдущего приема и пищи, приготовленной 

накануне; пищевых продуктов с истекшими сроками годности и явными признаками 

недоброкачественности (порчи); овощей и фруктов с наличием плесени и признаками 

гнили. 

 

4. Организация питания воспитанников в группах 

4.1.        Работа по организации питания воспитанников в группах осуществляется под 

руководством воспитателя и заключается: 
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-   в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи; 

-  в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми. 

 

4.2.      Получение пищи на группу осуществляется младшим воспитателем строго по 

графику, утвержденному заведующим учреждением. 

 

4.3.  Привлекать воспитанников  к получению пищи с пищеблока категорически 

запрещается. 

 

4.4.  Перед раздачей пищи воспитанникам младший воспитатель обязан: 

-  промыть столы горячей водой с мылом; 

-  тщательно вымыть руки; 

-  надеть специальную одежду (с соответствующей маркировкой) для получения и раздачи 

пищи; 

-  проветрить помещение; 

-  сервировать столы в соответствии с приемом пищи. 

 

4.5.    К сервировке столов могут привлекаться воспитанники с 3 лет. 

 

4.6.    С целью формирования трудовых навыков и воспитания самостоятельности во 

время дежурства по столовой воспитателю необходимо сочетать работу дежурных и 

каждого ребенка (например:  салфетницы собирают дежурные, а тарелки за собой 

убирают все воспитанники). 

 

4.7.  Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение воспитанников в 

обеденной зоне. 

 

4.8.  Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем порядке: 

- во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом; 

- в салатницы, согласно меню, раскладывают салат (порционные овощи); 

- подается первое блюдо; 

- воспитанники рассаживаются за столы и начинают прием пищи с салата (порционных 

овощей); 

- по мере употребления воспитанниками блюда, помощник воспитателя убирает со столов 

салатники; 

- воспитанники приступают к приему первого блюда; 

- по окончании, младший воспитатель убирает со столов тарелки из-под первого; 

- подается второе блюдо; 

 

4.9.   В группах раннего возраста воспитанников, у которых не сформирован навык 

самостоятельного приема пищи, докармливают. 
 

5. Порядок учета питания 

 

5.1.   К началу учебного года заведующим  Учреждением  издается приказ об утверждении  

состава бракеражной комиссии, плана работы бракеражной комиссии. 

 

5.2. Заведующий Учреждением назначает ответственных сотрудников, осуществляющих 

контроль за: 

-своевременным составлением предварительных заявок на поставку продуктов питания, 

соответствующих меню, нормам и объемам в соответствии с заключенными договорами; 
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-качеством поступающих продуктов, наличию сопроводительных документов, 

подтверждающих качество и безопасность; 

-соблюдением всех санитарных требований к транспортировке и хранению продуктов 

питания, приготовлению и раздаче блюд; 

-соблюдением правил личной гигиены воспитанниками и персоналом учреждения; 

-санитарным состоянием пищеблока и помещений (мест) приема пищи; 

-правильностью отбора и хранения суточных проб; 

-порядком организации питания воспитанников; 

-ведением документации по организации питания в соответствии с требованиями СанПиН 

 2.4.1.3049-13 (составлением ежедневного меню-требования установленного образца, 

ведением журнала бракеража готовой кулинарной продукции, журнала учета 

температурного режима в холодильном оборудовании, журнала проведения 

витаминизации блюд, журнала здоровья); 

-подсчетом энергетической ценности полученного рациона питания и содержания в нем 

основных пищевых веществ (ежемесячно) 

 

5.3. Для правильной организации питания воспитанников в Учреждении ведутся 

следующие локальные акты и документация: 

-приказ об утверждении состава бракеражной комиссии, приказ об организации питания,  

положение об организации питания; 

-договоры (контракты) на поставку продуктов питания 

-примерное десятидневное меню для соответствующих составу воспитанников 

возрастных групп (от 1 года до 3-х лет и от 3-х до 7 лет), технологические карты 

кулинарных изделий (блюд) для возрастных групп воспитанников (от 1 года до 3-х лет и 

от 3-х лет до 7 лет), ведомости выполнения норм продуктового набора, норм потребления 

пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона; 

-меню-требование на каждый день с указанием выхода блюд для возрастных групп 

воспитанников (от 1 года до 3-х лет и от 3-х лет до 7 лет); 

-накопительные ведомости за месяц для возрастных групп воспитанников (от 1 года до 3-х 

лет и от 3-х лет до 7 лет); 

-журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок (в 

соответствии с приложением № 5 СанПиН 2.4.1.3049-13); 

-журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании (в соответствии с 

приложением № 6 СанПиН 2.4.1.3049-13); 

-журнал бракеража готовой кулинарной продукции (в соответствии с приложением № 8 

таблица 1 СанПиН 2.4.1.3049-13); 

-журнал здоровья (в соответствии с приложением № 16 СанПиН 2.4.1.3049-13); 

-книга складского учета поступающих продуктов и продовольственного сырья; 

-журнал отбора суточных проб. 

 

5.4.       Ежедневно сотрудник, ответственный за составление меню в Учреждении, 

составляет меню-раскладку на следующий день. Меню составляется на основании 

списков присутствующих воспитанников, которые ежедневно, с 8.00 до 9.00 утра подают 

воспитатели групп. 

 

5.5.      На следующий день, с 8.00 – до 9.00, сотрудник, ответственный за составление 

меню, уточняет сведения о фактическом присутствии воспитанников в группах.  

 

5.6.    В случае снижения численности воспитанников, если закладка продуктов для 

приготовления завтрака произошла, порции отпускаются другим воспитанникам, как 

дополнительное питание, главным образом воспитанникам старшего дошкольного и 

младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда. 
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5.7.    С последующим приемом пищи /второй завтрак, обед/воспитанники, 

отсутствующие в учреждении, снимаются с питания, а продукты, оставшиеся 

невостребованными, возвращаются на склад по акту. Возврат продуктов, выписанных по 

меню для приготовления обеда, не производится, если они прошли кулинарную обработку 

в соответствии с технологией приготовления детского питания: 

-  мясо, куры, печень, так как перед закладкой, производимой в 7.30ч., дефростируют 

/размораживают/. Повторной заморозке указанная продукция не подлежит; 

-  овощи, если они прошли тепловую обработку; 

-  продукты, у которых срок реализации не позволяет их дальнейшее хранение. 

 

5.8.    Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация /овощная, фруктовая, сгущенное 

молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, молоко сухое, масло растительное, 

сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи. 

 

5.9.      Если на завтрак пришло больше воспитанников, чем было заявлено, то для всех 

воспитанников уменьшают выход блюд и вносятся изменения в меню на последующие 

виды приема пищи в соответствии с количеством прибывших воспитанников.  

 

5.10.     Учет продуктов ведется сотрудником, ответственным за составление меню, в 

ведомости. Записи в ведомости производятся на основании первичных документов в 

количественном и суммовом выражении. В конце месяца в ведомости подсчитываются 

итоги. 

 

5.11.      Начисление оплаты за питание производится бухгалтерией Учреждения на 

основании табелей посещаемости, которые заполняют воспитатели групп. Число детодней 

по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу воспитанников, 

состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия осуществляет контроль 

рационального расходования бюджетных средств. 

 

5.12.  В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускаются небольшие 

отклонения  от установленной сумы, но средняя стоимость дневного рациона за месяц 

выдерживается не ниже установленной. 

 

6. Контроль питания в Учреждении 

6.1. С целью проверки организации процесса питания Заведующим учреждением 

осуществляются плановые и внеплановые проверки санитарного состояния пищеблока, 

наличие условий в группах для приема пищи; качество продуктов и приготовленной 

пищи; разнообразие меню; соблюдение санитарно-гигиенических норм и правил. 

Результаты проведенных проверок оформляются соответствующим Актом согласно 

Приложениям № 11-15 к настоящему Положению. 

7. Разграничение компетенции по вопросам организации питания. 

7.1.    Заведующий Учреждением создаёт условия и несёт персональную ответственность 

за организацию питания воспитанников в Учреждении;

7.2.     Распределение обязанностей между сотрудниками, ответственными за питание в 

Учреждении,  определяются должностными инструкциями, приказами заведующего 

Учреждением и иными локальными нормативными актами, регулирующими вопросы 

организации питания.
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Приложение 8 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Положение об организации питания в МДОУ «Детский сад №15» Страница 16 

 

Приложение 9 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 

 
 

 

 
 



Положение об организации питания в МДОУ «Детский сад №15» Страница 17 

 

Приложение 10 
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Приложение 11 
к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 

А К Т 

проверки санитарного состояния  пищеблока, групповых помещений 

соблюдения правил личной гигиены сотрудников пищеблока, 

младших воспитателей и  качества сервировки столов 

 

по МДОУ "Детский сад №15» 

д. Пчева                                                                                                      

от «____»_______________ 20 ___ г.                                                                           № ______ 

 

Мною (нами)_________________________________________________________________ , 
(заведующим, членами бракеражной комиссии учреждения) 

в присутствии работников пищеблока ____________________________________________, 
                                                                                       ( ФИО, должность) 

проверено санитарное состояние пищеблока, соблюдение правил личной гигиены 

сотрудников пищеблока на ____________ часов  «______» _________________ 20      года, 

в присутствии работников групп ________________________________________________, 
                                                                                       (ФИО, должность) 

 

 

проверено санитарное состояние групповых помещений и качество сервировки столов на 

«________»________________ 20      года. 

 

 

Выявлены следующие нарушения: _______________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

 

 

 

 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

 

Подписи членов  комиссии:_________________________________________________ 
                                                                                                                      (подпись, ФИО, должность) 

                                                _________________________________________________ 

                                                _________________________________________________ 

                                                _________________________________________________ 

                                                _________________________________________________ 

 

Подписи проверяемых:        __________________________________________________ 
                                                                                                                       (подпись, ФИО, должность) 

                                               __________________________________________________ 

                                               __________________________________________________ 

                                               

 
                                                                                                                                                                (подпись, дата) 
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Приложение 12 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 

АКТ                                                                                           

проверки закладки продуктов 

 

по МДОУ «Детский сад №15» 

д.Пчева 

от «______»____________ 20 ___ г.                                                                      № _________ 

 

Мною (нами) _________________________________________________________________, 
(заведующим, членами бракеражной комиссии учреждения) 

в присутствии работника пищеблока ____________________________________________, 
                                                                        (ФИО, должность) 

проведена проверка закладки основных продуктов питания при приготовлении ________ 

_____________________________, на _________ (__________________________________) 
                      (название блюда) 

воспитанников. 

 

Наименование 

продуктов 

Норма по меню Фактическое количество Примечание  

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    
 

Выявлены следующие нарушения:________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________  
 

Подписи членов комиссии:______________________________________________________ 

                                              (подпись, ФИО, должность) 

______________________________________________________ 

                                               ______________________________________________________ 

 

Подписи проверяемых: _________________________________________________________ 
                       (подпись, ФИО, должность) 

                 _________________________________________________________ 
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Приложение 13 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

АКТ 

о снятии остатков продуктов питания на 

продуктовом складе учреждения 

 

по МДОУ «Детский сад №15» 

д.Пчева 

от «_______»__________ 20      г.                                                                              № ________ 

 

Мною (нами) _________________________________________________________________, 
(заведующим, членами бракеражной комиссии учреждения) 

в присутствии работника пищеблока _____________________________________________, 
                                                                           (ФИО, должность) 

проведено снятие остатков продуктов питания на продуктовом складе учреждения, на  

«________» ________________ 20       года. 

 

Наименование 

продукта 

Остатки по журналу 

учета продуктов 

питания 

Фактические 

остатки на 

продуктовом складе 

Результат 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 

Выявлены следующие нарушения:________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________. 

 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________. 

 

Подписи членов комиссии: _____________________________________________________ 
                                                                      (подпись, ФИО, должность) 

                                               _____________________________________________________ 

                                               _____________________________________________________ 

 

Подпись проверяемого:       _____________________________________________________ 
                                                                       (подпись, ФИО, должность) 

                                               _____________________________________________________ 
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Приложение 14 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 

АКТ 

о выполнении натуральных норм питания, соблюдении технологии приготовления пищи  

и оформлении документации на пищеблоке учреждения 

 

по МДОУ «Детский сад №15» 

д.Пчева 

 от «_______»_____________ 20   г.                                                                         № ________ 

 

Мною (нами) _________________________________________________________________, 
              (заведующим, членами бракеражной комиссии учреждения) 

в присутствии работников пищеблока ____________________________________________, 
                                                                                     ( ФИО, должность) 

составили настоящий акт о: 1). Выполнении натуральных норм питания 

Выявлены нарушения: ________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

2). Соблюдении технологии приготовления пищи 

Выявлены нарушения: __________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

3). Оформлении документации на пищеблоке учреждения 

Выявлены нарушения: _________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________ 

 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

 

Подписи членов комиссии: _____________________________________________________ 
                                                                      (подпись, ФИО, должность) 

                                               _____________________________________________________ 

                                               _____________________________________________________ 

    _____________________________________________________ 

 

Подпись проверяемого:       _____________________________________________________ 
                                                                       (подпись, ФИО, должность) 

                                               _____________________________________________________ 
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Приложение 15 

к Положению по организации питания 

в МДОУ «Детский сад №15» 

 

 

 

АКТ 

о взвешивании контрольных блюд, контроле качества готовых  

блюд, соблюдении режима питания 

 

по МДОУ «Детский сад №15» 

д.Пчева 

 от «_______» __________ 20    г.                                                                         № __________ 

 

Мною (нами) _________________________________________________________________, 
                                  (заведующим, членами бракеражной комиссии учреждения) 

в присутствии работников пищеблока ____________________________________________, 
                                                                                                        ( ФИО, должность) 

проведен контроль качества готовых блюд: _______________________________________ 
                                                                                                             (перечень блюд) 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

Выявлены следующие нарушения:________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________. 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________. 

В присутствии работников групп ________________________________________________ 
                                                                                                                    (ФИО, должность) 

_____________________________________________________________________________, 

проведено контрольное взвешивание готовых блюд:________________________________ 
                                                                                                                         (перечень блюд) 

Выявлены следующие нарушения: _______________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

Внесены предложения: _________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

 

Выводы комиссии о соблюдении режим питания в учреждении (в соответствии с 

временем года и возрастными требованиями):______________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

 

Подписи членов комиссии: ______________________________________________________ 
                                                                                                                  ( подпись, ФИО, должность) 

                                               ______________________________________________________ 

                                               ______________________________________________________ 

                                               ______________________________________________________ 

Подписи проверяемых:       ______________________________________________________ 
                                                                                                                  (подпись, ФИО, должность) 

                                               ______________________________________________________ 

                                               ______________________________________________________                  


